
Pata Negra Brut
Smak: Ungdomlig, mycket frisk smak med inslag av gröna äpplen, kex och grapefrukt.

Doft: Ungdomlig, fruktig doft med inslag av gröna äpplen, mineral och grapefrukt.

Land Champagne/Mousserande

Område Cava

Produkttyp Mousserande

Alkohol 11.5 %

Sockerhalt 5 g

Volym 750 ml

År NV

Druva 40% Macabeo, 30% Xarel-lo, 30% Parellada

Producent J. García Carrión

Pris 70,00 kr

Artnr 768401

Tillverkning Denna spanska Cava är tillverkad enligt traditionell framställning. Man låter först göra ett stilla vin som 
sedan får en andra jäsning på butelj, resultatet blir då små fina och utvecklade bubblor. Vinet har 
lagrats i 9 månader på sin jästfällning.
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