
San Polo Brunello di Montalcino Riserva
Smak: Ett robust vin med tydliga tanniner och lång eftersmak men är på samma sätt elegant och välbanserad. Smaken infriar vad 
doften utlovar. Murrigt vin med tydlig karaktär av fat, kryddor och mogna bär.

Doft: Intensiv bred doft med undertoner av jordig skog, cederträ, kryddor och lättare toner av röda bär. En liten ton av vanilj från 
fatet och mogna svarta- och blå bär.

Land Italien

Område Brunello di Montalcino D.O.C.G

Produkttyp Rött vin

Alkohol 14.5 %

Sockerhalt 1 g

Volym 750 ml

År 2010

Druva Sangiovese 100%

Producent San Polo

Pris 919,00 kr

Artnr X5303AG0101

Tillverkning Skördades försiktigt för hand den 16:e september i små korgar för att hantera druvorna så ömtåligt 
som möjligt. I Riservan från San Polo är det egendomens bästa druvor som används. Efter en andra 
selktering pressas druvorna försiktigt och långsamt. Jästningen sker en betongtankar i cirka 22 dagar 
och därefter lagras på mediumrostade franska ekfat från Tonneaux i 24 månader. 2010 var en oerhört 
gynsamm årgång.
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